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2 / DECORAZIONI / Decorations

Indulge in LUXURY

Thanks to the exclusive technology of Golden Touch we’ve created something extraordinary for you. 

Revolutionize your concept of  luxury with an extraordinary aesthetic performance.

Grazie alla tecnologia  
esclusiva di Golden Touch  
abbiamo creato qualcosa  
di straordinario per voi. 
Rivoluziona il tuo concetto di 
lusso con nuovi prodotti  
dall’estetica senza precedenti 
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I nuovi formati Golden Touch  
sono pronti all’uso e facili da utilizzare  
per trasformare i dolci in opere d’arte scintillanti!
The new Golden Touch shapes are ready to use and easy to use to transform 
sweets into sparkling works of art
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Modecor  
presenta le esclusive
 
Golden Touch!
Modecor presents the exclusive mono shape Golden Touch!

Utilizzare le mono shape Golden Touch è facilissimo:  
basta prelevare con le mani pulite e asciutte la forma  
dal foglio di acetato, contenuto nella busta all’interno  
del packaging, e la magia è fatta!

Using the Golden Touch mono shapes is very easy: just remove  
the shape with your clean and dry hands from the acetate sheet  
contained in the bag in the pack, and the magic is done!

mono shape

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO
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mono shape

31416 N - cm: R - pz: 288 - GZ3

Decora i classici dolci della tua vetrina e vestili  
con un tocco dorato in modo semplice e veloce grazie a 
Golden Touch

1 conf.= 24pz x 12 fogli
1 pack = 24pcs x 12 sheets

Decorate the classic desserts in your shop window and dress them with “golden touch”  
quickly and easily thanks to the new Mono Shape.
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31409 N - cm: R - pz: 288 - GZ3

1 conf.= 24pz x 12 fogli
1 pack = 24pcs x 12 sheets
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31414 N - cm: R - pz: 360 - GZ3

31410 N - cm: R - pz: 132 - GZ3

l’amore è protagonista!Le mono shape dove

1 conf.= 30pz x 12 fogli
1 pack = 30pcs x 12 sheets

1 conf.= 11pz x 12 fogli
1 pack = 11pcs x 12 sheets
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Ideale per festeggiare 
ogni occasione speciale!

The Mono Shape where love is the star!

Ideal for celebrating every special occasion!
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Ideale per ricoprire superfici più ampie,  
come torte da cerimonia

cod. 31401 N
cm: H28,6xL20 
pz: 12 -GZ3

Il nostro Golden Touch,  
ma in

Dona un effetto                  immediato!WOW
Our Golden Touch in the XL size.  
Ideal for covering larger surfaces, such as ceremony cakes.

For a WOW effect!

formato XL
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Applicare il foglio intero sull’impasto prima di essere  
passato in sfogliatrice!

Apply the whole sheet on the dough before being 
passed through the sheeter!

Una volta effettuati tutti i passaggi basta infornare e cuocere 
secondo ricetta.

After completing all the steps, simply put it in the oven  
and cook according to the recipe.

cod. 31401 N
cm: H28,6xL20 - pz: 12 -GZ3

Provalo in sfogliatrice,  
per un effetto moderno sulle tue brioche, 
croissant, danesi e altre prelibatezze!

Ideal for baked products, it resists baking.

Try it in a sheeter, for a modern effect on your 
brioches, croissants and other delicacies!

Ideale per prodotti da forno,  
resiste in cottura
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PRONTO ALL’USO E FACILE DA UTILIZZARE
Basta adagiare l’intero foglio sul tuo cremino, 
per un effetto brillante immediato.

Scopri come farlo in modo semplice e veloce.

Rivoluziona il tuo cremino  
per un

Ideal for use in GELATO

Revolutionize your cremino with for a unique effect

READY TO USE AND EASY TO USE

Simply place the entire sheet on your 
cremino, for an immediate shiny effect. 
Find out how to do it quickly and easily:

Ideale per utilizzo in gelateria! 

effetto unico
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Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

TitoloGolden Touch è un’innovazione  
che brilla per la sua  
resa estetica straordinaria,  
per la sua praticità e versatilità

Golden Touch is an innovation that shines for its extraordinary aesthetic performance, its practicality and versatility.

NEW 16cm diameter size

The detail that will make the difference!
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31402 N - cm: R - pz: 24 - GZ3

Nuovo formato Tondo  

Sarà il dettaglio 
    che farà la differenza!

diametro 16cm 



Nuovi fioricerimonia
New cerimonial flowers





18 / FIORI / Flowers

11329D N -M3 - cm: Ø3/4/5 - pz: 12 (4Set) - mat: ZU -GZ

11334D N - cm: Ø3 - pz: 30 - mat: ZU -GZ

11335D N 

cm: Ø4 - pz: 20

mat: ZU -GZ

11336D N 

cm: Ø5 - pz: 12

mat: ZU -GZ

Sugar flowers • Fleurs en sucre • Zucker Blumen
Flores de azúcar • Flores em açúcar

Fiori in zucchero

1Set = 3pz
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11329Q N -M3 - cm: Ø3/4/5

pz:  12 (4Set) - mat: ZU -GZ

11329V N -GZ

11328D N
cm: Ø3,5~ - pz: 24
mat: ZU -GZ

11328L N

11328Q N
11328V N

1Set = 3pz

1Set = 3pz

SPRING COLOURStrend 2024

Light Amber

Azzurro 1837
Living Coral

Pastel Lilac
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1. Choose  your customization, shape, print colour and quantity

2. Send us your VECTORIAL logo, saved in the following formats: .pdf, .ai or .eps. (No PHOTO/FAX). or choose one of the default fonts.

3. Send your request through our agent or by email to the DEDICATED TEAM at custom@modecor.it

4. Modecor will send you the digital proposal of the  
requested customization

Scegli la tipologia di personalizzazione, forma, colore e quantità.

Inviaci il tuo logo in VETTORIALE, salvato nei seguenti formati: .pdf, .ai o .eps. (No FOTO/FAX).  
 
Oppure scegli una font tra le seguenti

Invia la richiesta tramite il nostro agente,  oppure via mail al TEAM DEDICATO scrivendo a: 
personalizzati@modecor.it

Modecor ti invierà la proposta grafica in digitale della personalizzazione da te indicata.

1

2

3

4

Con Modecor hai la possibilità di personalizzare con il tuo logo  
tutte le creazioni di pasticceria e gelateria.

With Modecor you can customize all your pastry and ice cream creations with your logo.

b. c. d. e.a.

PERSONALIZZAZIONICustomizations

ESCLUSIVA MODECOR!
Exclusively at Modecor
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 Colore stampa: Bianco 
Print colour: White

 Quantità/Quantity = 312pz/box

 Minimo d’ordine: 3 confezioni 
Minimum order quantity: 3 boxes

 Gluten free G
Burro di cacao
COLORATO*

PLACCHETTE IN BURRO DI CACAO A RILIEVO BLISTERATE
Embossed cocoa butter plaques in blister

COD 70 - Ø3,8cm

In caso di loghi caratterizzati da tratti molto fini, per ottenere un buon risultato grafico, questi ultimi verranno inspessiti.  
Se non fosse possibile, il nostro ufficio grafico suggerirà per te una proposta alternativa.

For logos characterised by very fine lines, these will be thickened in order to achieve a good graphic result.  
If this is not possible, a proposal that graphically approximates the original logo as closely as possible will be recommended

* Prodotto disponibile solo su ordinazione in determinati periodi dell’anno.  
  Contatta il tuo agente di zona oppure il team dei personalizzati: personalizzati@modecor.it
  Product only available on order at certain times of the year.  
  Contact your local agent or the customisation team: custom@modecor.it



 Decorazioni in cioccolato bianco con pistacchio 
White chocolate decoration with pistachio

 Colore stampa: Marrone 
Print colour: Brown

 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

 Gluten free G
 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3
 Resistenti all'ossidazione di luce e aria senza 
alterazioni  a livello di gusto e colore fino a 7 
giorni! Resistent to oxidation from light and air  
without alterations in taste and colour for up to 7 days!

COD 92 - 3,9x2,4cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 65* - 2,6x1,6cm - 1g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1088 6528

COD 102 - Ø3cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 70 - Ø3,8cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 101 - 3x3cm - 2,6g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 62 - 3,8x3cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

* Considerando la dimensione ridotta della forma, per ottenere un buon risultato grafico,  
scegli di creare il logo con le tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better result create your logo with your initials.

PERSONALIZZATI con pistacchio! 
Chocolate customization with pistachio

Prodotto disponibile solo su ordinazione  
in determinati periodi dell’anno.

Contatta il tuo agente di zona oppure  
il team dei personalizzati:  
personalizzati@modecor.it
Product only available on order at certain  
times of the year.

Contact your local agent or the  
customisation team: custom@modecor.it22 / PERSONALIZZATI / Customizations



* Considerando la dimensione ridotta della forma, per ottenere un buon risultato grafico,  
scegli di creare il logo con le tue iniziali.

* Considering the small size of the shape, for a better result create your logo with your initials.

Prodotto disponibile solo su ordinazione  
in determinati periodi dell’anno.

Contatta il tuo agente di zona oppure  
il team dei personalizzati:  
personalizzati@modecor.it
Product only available on order at certain  
times of the year.

Contact your local agent or the  
customisation team: custom@modecor.it

 Decorazioni in cioccolato bianco al caramello 
White chocolate caramel decoration

 Colore stampa: Marrone 
Print colour: Brown

 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

 Gluten free G
 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3

COD 92 - 3,9x2,4cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 65* - 2,6x1,6cm - 1g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

1088 6528

COD 102 - Ø3cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 101 - 3x3cm - 2,6g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 62 - 3,8x3cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

COD 70 - Ø3,8cm - 3g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

408 2448

AVVOLGI I TUOI DOLCI  
CON DECORAZIONI  

DI CIOCCOLATO BIANCO

Cover your sweets white chocolate caramel decorations!

al caramello! 



Chocolate plaques in blister with reverse gold print

Placchette stampa oro negativo

Cioccolato
FONDENTE

pasticceria
Mia

pasticceria
Mia

pasticceria
Mia

Mia

pasticceria
Mia

COD 92 - 3,9x2,4cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 102 - Ø3cm - 2g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

COD 101 - 3x3cm - 2,6g
pz/conf
pcs/box

pz/MOQ
pcs/MOQ

595 3570

 Cioccolato fondente (Cacao 60% min) 
Dark chocolate (Cocoa 60% min) 

 3 Forme disponibili  
3 shapes available

 Colore stampa: Oro - Print colour: Gold

 Scegli tra queste 2 font proposte: 
Choose one of the two default fonts:

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

b.a.

 Minimo d’ordine: 6 confezioni 
Minimum order quantity: 6 boxes

 Gluten free G
 Resistenti alla condensa 

Resistant to condensation 3 
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Make your shop window shine with dark chocolate  embellished with a gold print

impreziosito da una stampa oro
Fai brillare la tua vetrina con 
cioccolato fondente

PERSONALIZZATI / Customizations / 25



26 /  CIOCCOLATO / Chocolate

92007 -  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -G

92011 -  - 3g -  2

cm: L4xH3,4 - pz: 72 (24x3) -G

92027 -  - cm: L9

pz: 76 (19x4) -G

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Decorazioni in cioccolato con granella di lampone!
Chocolate decorations with raspberry inclusions!

92017  -  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -G



92028  -  - cm: L9

pz: 76 (19x4) -GZ3

92008 -  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -GZ3

un tocco fruttato 
su ogni assaggio!

92018  -  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -GZ3

A touch of fruitness on every taste!



92009 
 - 3g - cm: L3

pz: 105 (35x3) -G
92029 -  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -G

92019  -  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -G

92020  -  -GZ3

92030  -  -GZ3

92010 -  

GZ3

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO
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92010 -  

GZ3

Decorazioni in cioccolato con granella di frutta

al gusto di arancia

Chocolate decorations with orange-flavoured fruit inclusions
 CIOCCOLATO / Chocolate / 29



Le decorazioni Pistachio Lovers resistono all’ossidazione di luce e aria senza alterazioni  
a livello di gusto e colore fino a 7 giorni!

Pistachio Lovers decorations resist the oxidation from light and air without alterations  
in taste and colour for up to 7 days!



92012 -  - 19g

cm: Ø3,5-8 - pz: 32 (4x8)  -GZ3

92049 -  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3)

GZ3

92056 -  - 3g -  3 

cm: L4,5~ - pz: 48 (24x2) -GZ3

92014 -  - 4,5g

cm: L4xH3 - pz: 100 (20x5) -GZ3

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO
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Decorazioni in cioccolato biancocon pistacchio! 
White chocolate decorations with pistachio. 



92022 -  - 4,5g - cm: L4xH3

pz: 100 (20x5) -GZ3

92023 -  - 3g -  3 

cm: L4,5~ - pz: 48 (24x2) -GZ3

92013 -  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -GZ3

92021 -  - 19g

cm: Ø3,5-8 - pz: 32 (4x8)  -GZ3

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Decorazioni in cioccolato bianco

al caramello!
White chocolate caramel decorations!

32 /  CIOCCOLATO / Chocolate



Collezione Festività
2024

C E L E B R A T I O N S  C O L L E C T I O N



MONO SHAPE
GOLDEN TOUCH

DECORAZIONI
Macarons • Vestibiscotti • Zuccherini

Mono shape Golden Touch Decorations

Macarons • Cookie dress • Sugar decorations



CIOCCOLATO
Cioccolato in blister • Cioccolato chablon 

Decorazioni in burro di cacao colorato

Chocolate

Thin Chocolate Plaques • Blister Chocolate Decorations
Coloured cocoa butter decorations

SOGGETTI & ATTREZZATURE
Soggettini in zucchero e gelatina • Soggetti in zucchero 

Attrezzature

Figurines and Equipment

Sugar and jelly figurines • Sugar figurines • Equipment



34 / HALLOWEEN / Halloween



da brivido!PER DECORAZIONI

HALLOWEEN / Halloween / 35

31416 N - cm: R - pz: 288 - GZ3

1 conf.= 24pz x 12 fogli
1 pack = 24pcs x 12 sheets

For spooky decorations!



36 / HALLOWEEN / Halloween

Con mandorle • With almonds • Avec amandes • Mit Mandeln
Con almendras • Com amêndoas

Macarons Halloween

20326 N 
cm: Ø3,5 - pz: 192 - mat: PF



HALLOWEEN / Halloween / 37

A4

Ø5,8cm

17114 
 A -  3

pz: 12BlisterA4 (12pz) 

mat: ZU -G 

Zuccherini
Sugar decorations • Petits grains en sucre • Streudekore
Azucarillos • Açúcar granulado

24414  -AA -  4 

cm:R- kg: 1 - pz: 1 - mat: ZU -GZ

84g

17000 
cm: Ø1 - pz: 6 (84g)

mat: ZU -GZ

Cookie dress • Habit-biscuits • Vorgestanztes Zuckerpapier
Vistegalleta • Veste bolacha

Vestibiscotti
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92035 N-  2 - - 5.5g - cm: L5xH3,5- pz: 48 (16x3) -G 3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister



HALLOWEEN / Halloween / 39

92026 N  4 -  - 4,5g - cm: L3xH5~ - pz: 48 (16x3) -GZ3

78021  - - 6,3g/kit - cm:R - pz: 18 Kit (6x3) -G3

92016 N
  4 -  - 1,8g - cm: R
pz: 72 (24x3) -GZ3

Effettosagomato
Shaped effect
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78039 -   3 - 3,1g - cm:  L4,5~ - pz: 48 (24x2) mat: BC -G

78030 -   2 - 2,3g/kit - cm:R- pz: 30kit (15x2) - mat: BC -G3

Ideali per
monoporzioni
Ideal for mignon pastries

92085 N
1,8g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) 

mat: BC -G3

92084 N- 8,4g - cm: Ø3,5 - pz: 48 (24x2) - mat: BC -G3

In rilievo
Embossed

Coloured cocoa butter decorations • Décorations en beurre de cacao coloré 
Dekore aus bunter Kakaobutter • Decoraciones de manteca de cacao colorada 
Decorações de manteiga de cacau colorida

Decorazioni
in burro di cacao colorato
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Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

78277 -  6 -  - 2,6g 

cm: L3,5xH3 - pz: 72 (24x3) -GZ3

78380  -  5 -  - 3,6g - cm: H5~ 

pz: 60 (15x4) -GZ3

78298 
  4 -  6g - cm: Ø2,8 
pz: 96 (32x3) -G3

78383 -G

Sfere 3D
3D spheres
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78010-  6 - - cm: Ø2,2 - pz: 108 (54x2) -GZ3

Ideali per mignon
Ideal for mignon pastries

92024 N-  6 - 

cm: Ø3,5 - pz: 144 (24x6) -G

92025 N-  6 -  - cm: L3xH2,5 - pz: 168 (42x4) -G

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon



44 / HALLOWEEN / Halloween

92032 N- cm:  L4,5 - pz: 96 (24x4) - mat: BC -G3

Coloured cocoa butter decorations • Décorations en beurre de cacao coloré 
Dekore aus bunter Kakaobutter • Decoraciones de manteca de cacao colorada 
Decorações de manteiga de cacau colorida

Decorazioni
in burro di cacao colorato
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92034 N- cm: R - pz: 25kit (5x5) - mat: BC -G3

1Kit = 5pz - 1conf = 125pz



46 / HALLOWEEN / Halloween

17164 N
 A -  2 - cm: L7,5x H max 6 - pz:18 - mat: ZU -GZ

17153 -  A -  4 - cm: H max 6~ - pz: 24 - mat: ZU -G

17107
 A - cm: L3,5

pz: 24 - mat: ZU -Z

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren
Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero



HALLOWEEN / Halloween / 47

Soggettini in zucchero e gelatina
Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

17154 -  A -  4 - cm: H max 5,5~ - pz: 24 - mat: GE/ZU -G

17156 
  A -  4

cm: H3,5 - pz: 36

mat: GE/ZU -GZ

17135 
 A -  3 

cm: H4 - pz: 30 

mat: GE/ZU -G

17144 
  A -  4 

cm: H2 - pz: 42

mat: ZU -GZ
10pz

10pz
11pz 11pz



MONO SHAPE
GOLDEN TOUCH

CARTOLINE 
& DECORAZIONI
Cartolina di natale • Macarons 

Vestibiscotti • Zuccherini

Mono shape Golden Touch Cards & Decorations

Christmas Cards • Macarons
Cookie dress • Sugar decorations

CIOCCOLATO 
& TRASFERELLI

Cioccolato chablon 
Cioccolato in blister • Trasferelli

Chocolate and Transfer sheets

Thin Chocolate Plaques
Blister Chocolate Decorations

Transfer sheets

Christmas



SOGGETTI & ATTREZZATURE
Soggettini in zucchero e gelatina • Soggetti in zucchero 

Decorazioni in cialda • Soggettini in plastica • Attrezzature

Figurines and Equipment

Sugar and jelly figurines • Sugar figurines 
Wafer decorations • Plastic figurines • Equipment

COLLEZIONE 
CAPODANNO

New Year’s Eve Collection



50 / NATALE / Christmas

scatena la magia!
Avvolgi torte e dolci  
con le mono shape  
assortite di Natale...

31409 N - cm: R
pz: 288 - GZ3

1 conf.= 24pz x 12 fogli
1 pack = 24pcs x 12 sheetsWrap cakes and sweets with 

assorted Christmas mono shapes 

Unleash the magic!
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31409 N - cm: R
pz: 288 - GZ3

1 conf.= 24pz x 12 fogli
1 pack = 24pcs x 12 sheets



52 / NATALE / Christmas

creare il Panettone Golden!  
È semplicissimo utilizzando  
il Disco Ø 16 cm e il formato XL

Scopri come...

Discover how to..
create the Golden Panettone! 
Is very easy using the Ø 16 cm round shape and the XL size



NATALE / Christmas / 53

Le Mono Shape sono perfette  
per decorare soggetti in cioccolato,  

come una Christmas Ball

The Mono Shapes are 
perfect for decorating 
chocolate subjects,  
such as a Christmas Ball



54 / NATALE / Christmas

Smodella la tavoletta

Con il pratico sacchetto in dotazione 
confeziona la tua personalizzazione

Riempi il blister con il cioccolato bianco!

Inviaci il tuo logo o scegli una font che trovi a pag 20 
Fai attenzione all’ingombro massimo indicato a pag. 56-57

Scegli la grafica che preferisci fra A-B-C-D

Invia la richiesta tramite il nostro agente, oppure via mail al TEAM DEDICATO  
scrivendo a: personalizzati@modecor.it

Modecor ti invierà la proposta grafica in digitale della personalizzazione da te indicata.

1

2

3

4

Termine ultimo approvazione bozza 05/11 - Draft approval deadline 05/11

Cartolina di Natale
personalizzata!

1. Send us your logo or choose a font from page 20.  
Pay attention to the maximum size indicated on page 56/57

2. Choose the design you prefer from A-B-C-D

3. Send your request through our agent or by email to the DEDICATED TEAM at: custom@modecor.it

4. Modecor will send you the digital proposal of the requested customization

Customised Christmas card

Fill the blister with white chocolate

Unmoulds the tablet

With the handy bag provided pack your customized tablet
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G
rafica

A

L4,5xH2,2cm

Il tuo logo inserito qui
MISURA DELLA PERSONALIZZAZIONE 
PER TUTTE LE GRAFICHE

Your logo here
CUSTOMISATION SIZE FOR ALL DESIGNS

Colore di stampa della  
personalizzazione: marrone 

G
rafica

B

Blister for customized chocolate bars

Blister per tavolette personalizzabili

Customization Printing colour: Brown

D
esign

D
esign
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Il tuo logo inserito qui
MISURA DELLA PERSONALIZZAZIONE 
PER TUTTE LE GRAFICHE

Your logo here
CUSTOMISATION SIZE FOR ALL DESIGNS

G
rafica

C

25 blister = 50 impronte/ impressions

= 50 Set

+

50 sacchettini/ bags

Peso prodotto finito/ finished product  
weight: 50g

 - cm: L15xH10xP0,6 - pz: 50Set
G

rafica

D

D
esign

D
esign
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Con mandorle • With almonds • Avec amandes • Mit Mandeln
Con almendras • Com amêndoas

Macarons Natale

20332 N 
cm: Ø3,5 - pz: 192 - mat: PF

stampati
con icone NATALE
Printed Macarons with Christmas icons
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Decorati
con Golden Touch

Decorated with Golden Touch. 

Transform your macarons into 
precious gold nuggets. Choose 
the 8x8 size, perfect for creating 
SHAVINGS, FLAKES and  
CRUMBS decorations

Trasforma i tuoi macarons in preziose  
pepite d’oro. Scegli il formato 8x8,  
perfetto per creare decorazioni  
a SCAGLIE, FIOCCHI E BRICIOLE

Scopri la linea completa dei macarons a pag. 120 del Catalogo Generale 2024
You can explore the complete range of macarons on page 120 of the General Catalog 2024

cod. 31400
cm: L8 - pz: 45 (15x3)
GZ3
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A4

Ø5,8cm14101  -   A -  4 - pz: 12BlisterA4 (12pz) - mat: ZU -G 

Ready to sell products • Produits prêts à vendre • Geschenkartikel 
Productos de impulso • Produtos prontos para vender

Vestibiscotti
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14390 - cm: H9,5~ - pz: 36

mat: VT S- cc: 160 ml

Glass jars for single-portions • Petits pots en verre pour portions individuelles • Gläschen für Einzelportionen
Vasos de vidrio para monoporciones • Frascos de vidro para doses individuais

Vasetti in vetro per monoporzioni
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Sugar decorations • Petits grains en sucre • Streudekore
Azucarillos • Açúcar granulado

Zuccherini

24213 

GZ

24209 

GZ

24584 -Z

24287  -AA -  3 

cm:R- kg: 1 - pz: 1 - mat: ZU -GZ

24690  -Z

22101  -GZ
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14209 
 4 -  - 30g - cm: H7,5 - pz: 12 -GZ

Ready to sell products • Produits prêts à vendre • Geschenkartikel
Productos de impulso • Produtos prontos para vender

Prodotti da banco

14776  -  4 -  - 10g - cm: H5 - pz: 24 -GZ 
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92055 N-  3 -  - cm: L5 - pz: 120 (20x6) -GZ3

92086 N-  2 - - cm: Ø6 - pz: 110 (11x10) -GZ3

92054 N-  3 -

cm: L3,5 - pz: 132 (44x3) -GZ3

Sfere 3D
3D spheres

92057 N-  2

 - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3)

GZ3

Decorazioni in cioccolato biancoal caramello!
White chocolate caramel decorations!



92052 N-  - cm: Ø2,5-4,5~ - pz: 25 Kit (5x5) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 125pz
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92058 N -  - cm: Ø2,2 - pz: 160 (40x4) -GZ3

78195  -  - cm: Ø2,5-4,5~ - pz: 25 Kit (5x5) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 125pz

92067 N
  6 -  - cm: Ø3,5

pz: 144 (24x6) -G

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon

Ideali per
monoporzioni
Ideal for mignon pastries
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Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo

78456  - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 25 Kit (5x5) - mat: BC

GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 125pz

78198  
cm: L2,8 - pz: 200 (40x5)

mat: BC -GZ3

78457 - cm:R- pz: 35 Kit (7x5)

 mat: BC -GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 105pz

Coloured cocoa butter decorations • Décorations en beurre de cacao coloré 
Dekore aus bunter Kakaobutter • Decoraciones de manteca de cacao colorada 
Decorações de manteiga de cacau colorida

Decorazioni
in burro di cacao colorato
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92061 N-  - cm: Ø2,2 - pz: 160 (40x4) -GZ3

92051 N-  - cm: Ø2,5-4,5~ - pz: 25 Kit (5x5) -GZ3

Ideali per monoporzioni
Ideal for mignon pastries

92062 N-  - cm: H3,5/7 - pz: 18 Kit (3x6) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 125pz

1Kit = 7pz - 1conf = 126pz

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon
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78189  - 
cm: L2,8 - pz: 200 (40x5)

GZ3 78191  -  - cm:R- pz: 35 Kit (7x5) -GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 105pz

78188  -  GZ31Kit = 5pz - 1conf = 125pz

1Kit = 5pz - 1conf = 125pz
78192  -  - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 25 Kit (5x5) -GZ3

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines • Gebrauchsfertige Schokoladendekore
Decoraciones de chocolate superfino • Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon
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Il packaging non è incluso nella confezione

the packaging is not included 
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92088 N-  - 67,8g/pz -  2 - cm: L15xH10 - pz: 12 (2x6) -G

Ready to sell products • Produits prêts à vendre • Geschenkartikel
Productos de impulso • Produtos prontos para vender

Prodotti da banco

Cartolina di Natale
con dettagli in rilievo

Christmas Card with embossed details
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78052 
  - 25,9g/kit - cm: R
pz: 12 Kit (3x4) -G

Santa Claus kitKit Babbo Natale

Dai una nuova forma ai tuoi dolci!
Give a new shape to your sweets

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo
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Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo
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78043 
  - 15,9g/kit - cm:R
pz: 12 Kit (4x3) -G

78532 

  - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -GZ3

La sfera non è inclusa nel kit - the sphere is not included in the kit!

Rudolf kit
Kit Rudolf

Sfere 3D
3D spheres

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister • Schoko-Dekore (in Gießform)
Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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92050  N-   4 -  4,9g - cm: H5~ - pz: 64 (16x4) -GZ3

92076  N
  4 -  2,4g - cm: H3,5~ - pz: 72 (24x3) 

GZ3

92073  N
  3 -  5,5g - cm: L5

pz: 48 (16x3) -G

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

6pz

5pz

5pz
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92036  N-   4 -  1,8g - cm: R- pz: 96 (16x6) -G

5pz
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78186 

 2 -  - 4g

cm: L4~ - pz: 48 (24x2) -G

78397  -  - 4,6g - cm: L3,5 - pz: 72 (24x3) -G3

78399 -  2 -  - 12g

cm: Ø3,5xH3 - pz: 48 (24x2) -G3

78281 
 - 8,5g

cm: L5xH4

pz: 45 (15x3) -G

78172 

  2 -  5,7g - cm: Ø5,5~

pz: 40 (10x4) -GZ3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78184  -  3 - - 3,6g - cm: H4,8 - pz: 45 (15x3) -GZ3

Dettagli in rilievo
Embossed details

78092 -   

6,2g - cm: H7,5~

pz: 40 (8x5) -G
78376  -  4 

 - 2,4g - cm: H max 3,5~ 

pz: 96 (24x4) -G 
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78354    

GZ3
78290   

GZ3

78532 

  - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -GZ3

78291  -  - 12g  

cm: Ø3,5 - pz: 48 (24x2) 

GZ3

78160  -  2 -  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) -GZ3

78310  -   4 -  -GZ3

Sfere 3D
3D spheresBlister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 

Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

WHITE CHOCOLATE

DARK CHOCOLATE

CioccolatoBianco

CioccolatoFondente
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78146  -  4 - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) - mat: BC -GZ3

Sfere 3D
3D spheres

COLOURED COCOA BUTTER 

Burro di cacaoColorato

92057 N-  2

 - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) - GZ3

Cioccolato biancoal caramello!
WHITE CHOCOLATE CARAMEL DECORATIONS!
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92070  N
  3 - - 3,6g

cm: H4,8 - pz: 45 (15x3)

GZ3

92074  N
  2 -  - 1,8g - cm: Ø3~ - pz: 96 (32x3) GZ3 

78301 -   4 -  - 1,8g - cm: Ø3~ - pz: 96 (32x3) GZ3 

92075  N
  2 -  - 3,5g - cm: L7 - pz: 60 (12x5)

GZ3 

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

Dettagli in rilievo
Embossed details
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78450 -    

cm: Ø4~ - pz: 132 -GZ

78183 

    - 4,2g

cm: Ø3 - pz: 72 (24x3) -GZ3

66pz33pz33pz
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78448 -  3 -  - cm: L7,5~xH6,5 - pz: 42 -GZ 

78185  -  3 -   - 3g - cm: L4,5~ - pz: 72 (24x3) -GZ3

78305  

  2 -  - 4,5g

cm: L6xH2,8 - pz: 48 (12x4) 

GZ3

Cornice in rilievo
Embossed frames

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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78347  -  - 1,8g - cm: Ø3~ - pz: 96 (32x3) - GZ3 

78352  -  - 3,5g - cm: L7xH3 - pz: 60 (12x5) -GZ378458  -  - 4,2g - cm: Ø3 - pz: 48 (24x2) -GZ3

78510  - - 1~g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -GZ3

78393  -   4 -  - 3,5g - cm: L8xH1,5 - pz: 96 (24x4) -GZ3

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

78251 -  3 -  - 8g

cm: Ø4,8 - pz: 30 (15x2) -GZ
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78396   - 4,2g - cm: Ø3 

pz: 48 (24x2) - mat: BC -GZ3

78378 -  3 - 8g - cm: Ø4,8 - pz: 30 (15x2) - mat: BC -GZ

78304 -   3 -  - 7,3g

cm: L4,8 -  pz: 45 (15x3) -GZ

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

Coloured cocoa butter decorations • Décorations en beurre de cacao coloré 
Dekore aus bunter Kakaobutter • Decoraciones de manteca de cacao colorada 
Decorações de manteiga de cacau colorida

Decorazioni 
in burro di cacao colorato

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister 
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister
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Decorazioni 
in burro di cacao colorato
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82004  - M 2 - cm: 30x40 - pz: 24 -GZ3

82015  -  2 -G3

82014  - M 2 - pz: 24 -G3

82013  - M 3 - cm: 30x40 - pz: 24 -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate

Transfer sheets • Transferts • Schoko-Abziehfolien • Transfers • Transfere

Trasferelli
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Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo

A NEW WAY TO DRESS YOUR PARFAITS

Un nuovo modo di vestire i tuoiSemifreddi

GUARDA IL VIDEO
WATCH THE VIDEO

30063
cm: L30xH8xP6,5 

pz: 6 - mat: PL S

Mould for yule log • Moule pour bûche • Form für Buche
Molde para tronco • Molde para tronco

Stampo per tronchetto
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14094  N -  A -  4 - cm: H max 5,5~ - pz: 24 - mat: GE/ZU -GZ

14031  -  A -  4 - cm: H max 5,5~ - pz: 36 - mat: GE/ZU -G

14057  -   A -  4 - cm: H max 5 - pz: 36 - mat: GE/ZU -G

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina
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14090 

  A -  3

cm: H6 - pz: 24

mat: GE/ZU -G

14359  -  A -  5 - cm: H4,5 - pz: 50 - mat: GE/ZU -Z

14010
 A -  7 - cm: H3 - pz: 70 - mat: GE/ZU -Z
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14118 

  A -  3

cm: H max 5,5~ - pz: 36

mat: GE/ZU -G

14000 

  A -  3

cm: H max 5,5~ - pz: 30

mat: GE/ZU -GZ

14099  N  A -  4 - cm: H max 5 - pz: 30 - mat: GE/ZU -GZ

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina
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14331
 A -  7 cm: H3,5

pz: 70 - mat: GE/ZU -Z

14091  -   A -  4 - cm: H4,5 - pz: 32 - mat: GE/ZU -G

14093  -   A -  4 - cm: H5,5 - pz: 36 - mat: GE/ZU -G
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14092  -   A -  2 

cm: H3 - pz: 96 - mat: GE/ZU -GZ

14476 - cm:R- pz: 12Blister (10pz) - mat: GE/ZU -Z

L12,8xH17,2xP3,5cm

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée • Zucker und Gelatine Figuren 
Figuras de gominola • Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina
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14255 - cm: H4~ - pz: 48

mat: GE/ZU -Z
14333  -  A - cm: H4 - pz: 140 (70x2) - mat: GE/ZU -Z

14126- cm:R
pz: 10 Set (5pz) - mat: GE/ZU -Z

14778 
cm: L6,5xH5 - pz: 12 - mat: ZU -Z

14083 -  A -  3 - cm: R
pz: 36 - mat: ZU -GZ

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero
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14076 
 A -  3

cm: H max 5 ~ - pz: 48
mat: ZU -Z 

14098  N
  A -  3

cm: H max 6 - pz: 30 

mat: ZU -GZ 

14049   A -  4 - cm: H max 4~ - pz: 48 - mat: ZU -Z 

14078   A 
  4 - cm: H3,5
pz: 48 - mat: ZU -Z

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren
Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero
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14095  N
 A -   3 - cm: H3,5/6

pz: 24 - mat: ZU -GZ

14052 -   A -  3 - cm: H max 5,5 - pz: 20 - mat: ZU -Z

7pz 7pz 6pz

14088  N  A -   4 - cm: H3,5~ - pz: 42 - mat: ZU -GZ

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren
Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero

12pz 10pz 10pz 10pz
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14089  N -  A -   5 - cm: Ø4,8xH2

pz: 30 - mat: ZU -GZ

14084 
  A -  2 - cm: H7~

pz: 24 - mat: ZU -G

14085 
  A -  2 - cm:R - pz: 20 - mat: ZU -G



Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo

14097  N  A -   3

cm: H5 - pz: 24 - mat: ZU -GZ

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren
Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero
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14292
cm: H4 - pz: 48

mat: ZU -Z

10035
cm: H3 

pz: 72 - mat: ZU 

GZ 

10106
cm: H2,5 

pz: 192 - mat: ZU 

GZ 

10121
cm: H1~

pz: 384 - mat: ZU 

GZ

10033
cm: H2,5

pz: 192 - mat: ZU 

GZ 

14136 -  A -  4

cm: H max 7~ 

pz: 210 - mat: PT -Z
14201
cm: H7 - pz: 64 - mat: PT -Z

Gum-paste decorations • Décorations en pastillage • Tragant-Dekore
Decoraciones de pastillaje • Decorações em pastilhagem

Decorazioni in pastigliaggio

14653
 A - cm: L1,5xH2

pz: 100 - mat: ZU -Z
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14652
cm: Ø4~ - pz: 96

mat: ZU -Z
14259
cm: L8xH3 - pz: 72 - mat: ZU -Z

14651
 A -  4 

cm: Ø2,5 - pz: 120

mat: ZU -Z

14123 

 A -  4 - cm:R
pz: 144 - mat: ZU -G

14079   A -  6 - cm:R- pz: 60 - mat: ZU -Z

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren • Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero
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14051  -  A -  6 - cm:R- pz: 72 - mat: ZU -G

14080  -  A -  6 - cm:R- pz: 48 - mat: ZU -Z

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren
Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero
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14042 -  A -  2 - cm: L8,5xH5,5 - pz: 36 - mat: ZU -G
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14125  -  A -  4 - cm: L3,5/4,5x H max 5~

pz:72 - mat: BS/ZU -Z

14487
 A -  2 - cm: H6

pz: 40 - mat: BS/ZU -Z

14327
cm: H5~ - pz: 1000

mat: WF -GZ

Wafer decorations • Décorations en azyme • Oblaten Dekore • Decoraciones de oblea • Decorações de obreia

Decorazioni in cialda

13217  - AA - M3

cm: L6/7/8xH6/7/8 - pz: 272 (34x8) - mat: WF 

Sugar figurines • Sujets en sucre • Zuckerfiguren
Figuras de azúcar • Bonequinhos de açúcar

Soggettini in zucchero
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14779 
cm: Ø10,5 - pz: 10 - mat: O

14138 
cm: Ø8 - pz: 40 - mat: O

14271
cm: Ø5 - pz: 144

mat: PLS

14241 

cm: Ø6 - pz: 144

mat: PLS

Plastic figurines • Sujets en plastique • Plastik-Figuren • Figuras de plástico • Enfeites de plástico

Soggettini in plastica

14220
cm: Ø3,5S

14221
cm: Ø5S

Decorative figurines • Décors sujets • Dekorfiguren
Objetos decorativos • Figuras decorativas

Soggetti decorativi
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14222
cm: H6
pz: 144

mat: PLS

24318
cm: H9
pz: 144

mat: PLS

14106 
 A -  2 - cm: H max 8

pz: 30 - mat: PLS 

14376
 A -  6

cm: H5 - pz: 24 mat: PL S

Plastic figurines • Sujets en plastique • Plastik-Figuren • Figuras de plástico • Enfeites de plástico

Soggettini in plastica
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14105 
cm: H6,5 - pz: 30

mat: PLS

14391  - cm: H5 - pz: 36 - mat: PLS

14335  -  A -  6 - cm: H6,5 - pz: 48 - mat: PLS

14272  -  A - cm: H1,5 - pz: 144 - mat: PLS14130  -  A - cm: H2,5

pz: 100 - mat: PLS
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14214  -  A -  11 - cm: H max 5 - pz: 12Set (11pz) - mat: PLS

14212  -  A -  5 - cm: H max 5 - pz: 12Set (5pz) - mat: PLS

Plastic figurines • Sujets en plastique • Plastik-Figuren • Figuras de plástico • Enfeites de plástico

Soggettini in plastica



NATALE / Christmas / 113

Spessore 1,2cm
Thickness

Ø30Ø25

L30

Ø30

Ø35

L35

Ø35

Ø40

L40

L40xH30 L45xH35 L50xH40

30477I30447I

30446I

30477D

30478I

30445I

30478D

30479I

30444I

30443I 30442I 30441I

30479D

Ø40

Coated cake trays • Plateaux pour gâteaux
Tortenplatten für Stockwerktorten
Bandejas para pasteles • Bases para bolos

Vassoi per torte

pz: 5
mat: CT S

S S

S S S S

S

S

S

S

S

S



114 / CAPODANNO / New Year’s Eve

92077 N
 3 -  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) -GZ3 

92078 N -  2 -  - 3g

cm: Ø3,8 - pz: 48 (24x2) -GZ3 

92080 N -   3 -  - 7,3g - cm: L4,8 - pz: 45 (15x3) - GZ

Sfere 3D
3D spheres

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

92079 N-   4 -  - 3g - cm: L3

pz: 48 (24x2) -GZ3

New year’s eve • Nouvelle année • Neues Jahr • Año nuevo • Ano Novo

Capodanno
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92079 N-   4 -  - 3g - cm: L3

pz: 48 (24x2) -GZ3



116 / CAPODANNO / New Year’s Eve



78253  -   2 -  - 4g - cm: Ø3,8~

pz: 72 (24x3) -GZ3 

78308 -   4 -  - 3g - cm: L3 - pz: 48 (24x2) -GZ3

78501    - 40,5g

cm: Ø12 - pz: 8 (2x4) -G

New year’s eve • Nouvelle année • Neues Jahr • Año nuevo • Ano Novo

Capodanno

CAPODANNO / New Year’s Eve / 117



78282  -   5 -  - 15g - cm: H10 - pz: 28 (7x4) -GZ3

78345  -   3 -  - 15g

cm: H10 - pz: 28 (7x4) -G

New year’s eve • Nouvelle année • Neues Jahr • Año nuevo • Ano Novo

Capodanno

118 / CAPODANNO / New Year’s Eve



15124 

cm: H5 - pz: 30

mat: GE/ZU -GZ

78313 

 - 3,7g - cm: H6 - pz: 48 (16x3) 

GZ3

Decorazione a rilievo
Embossed decoration

15106
cm: H5,5 - pz: 144 - mat: - PLS15100  -   A -   4 - cm: Ø2,3 - pz: 48 - mat: ZU -Z

CAPODANNO / New Year’s Eve / 119



MONO SHAPE
GOLDEN TOUCH

DECORAZIONI
Macarons • Vestibiscotti • Zuccherini

Mono shape Golden Touch Decorations

Macarons • Cookie dress • Sugar decorations



SOGGETTI
Soggettini in zucchero e gelatina 

Soggetti in zucchero • Soggetti decorativi

Figurines

Sugar and jelly figurines • Sugar figurines 
Decorative figurines

VALENTINE’S DAY
San Valentino

CIOCCOLATO 
& TRASFERELLI

Cioccolato in blister  
Cioccolato chablon • Trasferelli

Chocolate and Transfer sheets

Blister Chocolate Decorations  
Thin Chocolate Plaques • Transfer sheets



122 / CATEGORIA / Customizations

Le nuove mono shape Golden Touch  
dedicate all’amore rendono  

la tua proposta di San Valentino  
ancora più romantica!

31414 N - cm: R - pz: 360 - GZ3

31410 N - cm: R - pz: 132 - GZ3

1 conf.= 30pz x 12 fogli
1 pack = 30pcs x 12 sheets

1 conf.= 11pz x 12 fogli
1 pack = 11pcs x 12 sheets
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Love is in the air

The new mono shape golden touch, dedicated to love,  
makes your Valentine’s Day pastry shop display even sweeter and more romantic!



124 / SAN VALENTINO / Valentine’s day

Eleganti macarons a forma di cuore
per festeggiare le persone che ami!

Dillocon un

macaron!
20012 -  6 - cm: Ø3,5~

pz: 192 - mat: PF

20013 - cm: L4,5 - pz: 120 - mat: PF -Z

Elegant heart shaped macarons to celebrate the ones you love

Say it with a macarons

Con mandorle • With almonds • Avec amandes • Mit Mandeln
Con almendras • Com amêndoas

Macarons



Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo • Sottotitolo •

Titolo

SAN VALENTINO / Valentine’s day / 125



78522  -   2 - - 3,1g/Kit

cm:R- pz: 64Kit (16x4) -G

92031  - - 3,75g

cm: L3,5~ - pz: 48 (24x2) -GZ3 

cuore
3D

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

126 / SAN VALENTINO / Valentine’s day



78444  -   4 - - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G 

78443 

  4 - - 5,5g cm: L5xH3,5

pz: 48 (16x3) -G  

78445  - cm: Ø4~- 4g

pz: 48 (24x2) - mat: BC -GZ3 

78508   - - 4,2g - cm: L4~

pz: 64 (16x4) -G

SAN VALENTINO / Valentine’s day / 127



78257  -  4 -  - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G3

92046  -  4 -  - 9,3g - cm: L6,5 - pz: 24 (6x4) -GZ3

Blister Chocolate Decorations • Décorations de chocolat en blister
Schoko-Dekore (in Gießform) • Choco blister • Choco blister

Cioccolato in blister

128 / SAN VALENTINO / Valentine’s day
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34611
 3 -  - 15g

cm: L5 - pz: 36 -Z

34608
 - 15g - cm: H6 

pz: 36 -Z

78530  -   3 - - 7,3g - cm: L4,8 - pz: 45 (15x3) -GZ



130 / SAN VALENTINO / Valentine’s days

78493  

 - cm: L4

pz: 120 (20x6) -G

92048 - - cm: L4,5 - pz: 96 (24x4) -G

82019  - cm: L30xH40 - pz: 12 -G

TRASFERELLI SOLO PER CIOCCOLATO BIANCO - Transfer sheets suitable only for white chocolate

82018  -  2 - cm: L30xH40 - pz: 24 -G

Thin Chocolate Plaques • Plaquettes chocolat fines
Gebrauchsfertige Schokoladendekore • Decoraciones de chocolate superfino
Decorações de chocolate finas

Cioccolato chablon
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78494 -   4 - - cm: L3 - pz: 112 (28x4) -GZ3

78492  -   3 - - cm: Ø6 - pz: 110 (11x10) -G



132 / SAN VALENTINO / Valentine’s days

Cookie dress • Habit-biscuits • Vorgestanztes Zuckerpapier 
Vistegalleta • Veste bolacha

Vestibiscotti

A4

20070 N -  A -  2 - cm: Ø6,5~

pz: 12BlisterA4 (12pz) - mat: ZU -G
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20055  -  4 - cm:R
pz: 60 - mat: ZU -G

20024  -  A - cm: H5 - pz: 40 - mat: ZU -Z

20000 
cm: H7,5~ - pz: 24

mat: ZU -G

20011  -  6 - cm:R- pz: 274

mat: ZU -GZ

20042  -  2 - cm: H4,5~ 

pz: 36 - mat: GE/ZU -G

25559  -  2 - cm: L4

pz: 72 - mat: ZU -Z

Sugar and jelly figurines • Sujets en sucre et gelée
Zucker und Gelatine Figuren • Muñecos de gominola
Bonequinhos de açúcar e goma

Soggettini in zucchero e gelatina



134 / SAN VALENTINO / Valentine’s days

24215 -  A - cm:R
g: 800 - pz: 1 - mat: ZU -GZ

Prodotto da forno • Bakery product • Produit de pâtisserie au four
Bäckerei und Konditorei Produkt • Producto dulciario para horno
Producto para padaria e pastelariaEasy

20307 

cm: Ø3 - pz: 88

mat: PF -G

24668 -M3 - cm: H2,5-8

pz: 100 - mat:O

Decorative figurines • Sujets décoratifs • Dekorfiguren
Figuras decorativas • Figuras decorativas

Soggetti decorativi

Ideale da colorare  
con ColorSpray!
Ideal for colouring  
with ColorSpray

Sugar decorations • Décorations en sucre • Zuckerdekore
Decoraciones de azúcar • Decorações em açúcar

Decorazioni in zucchero



INFORMAZIONI PRODOTTO
Product information | Informations produit | Produktinformationen  | Informaciones sobre el producto | Informações sobre o produto

Il presente catalogo è valido dal 01/05/2024 al 31/12/2024. This catalogue is valid from 01/05/2024 to 31/12/2024

Scansiona il QR Code per vedere il 
video del prodotto

Scannen Sie den QR-Code, um das 
Video zu schauen

Scan the QR Code to view the product 
video

Escanear el Código QR para ver el vídeo  
del producto

Scannez le Code QR pour voir la vidéo  
du produit

Digitalizar o Código QR para visualizar  
o vídeo do produto

Italiano English Français Deutsch Español Português
1234 Codice art. Item Code Référence Artikel Nummer Código Código

N Cod art. Nuovo New Item code Nouvelle Référence Neuer Artikel Código Nuevo Código novo

1234 Articoli disponibili 
fino ad esaurimento 
scorte

Products only  
available while 
stocks last

Références disponi-
bles jusqu’à épuise-
ment des stocks

Artikel verfügbar bis 
zur Erschöpfung der 
Bestände

Artículos disponibles 
hasta agotar stock

Artigos disponíveis 
até esgotar o stock

Colori Colours Couleurs Farben Colores Cores

Modelli Models Modèles Modelle Modelos Modelos

cm: Altezza e larghezza Height and width Hauteur et largeur Höhe und Breite Altura y anchura Altura e largura

Ø Diametro Diameter Diamètre Durchmesser Diámetro Diâmetro

pz: Pezzi per confezione Pieces per box Pièces par boîte Stück pro Ve. Piezas por caja Peças por caixa

mat: Materiale Materials Matériel Material Materiales Materiais

g Il peso indicato per  
i prodotti in ciocco-
lato non ha valenza 
metrologica

The weight indicat-
ed for chocolote 
products has no 
metrological value

Le poids indiqué 
pour les produits 
en chocolat n'a pas 
de valeur métrol-
ogique

Das angege-
bene Gewicht für 
Schokoladenpro-
dukte hat keine 
messtechnische 
Bedeutung

El peso indicado 
para los produc-
tos de chocolate 
no tiene valor 
metrológico

O peso indicado 
para os produtos de 
chocolate não tem 
valor metrológico

~ Circa Around Environ Ungefähr Alrededor de Mais ou menos

R la dimensione del 
prodotto equivale a 
quella dell’immagine 
riportata

The size of the  
product is the same 
as the shown image

La dimension du 
produit est la même 
de celle de l'image 
représentée

Das Produkt ist in der 
tatsächlichen Größe 
abgebildet

El tamaño del pro-
ducto, equivale al de 
la imagen

O tamanho do artigo  
é igual ao da imagem

G Senza glutine Gluten free Sans gluten Glutenfrei Sin gluten Sem glúten

Z Senza coloranti  
azoici aggiunti

No Azo  
colourings added

Sans colorants 
azoïques ajoutés

Ohne Zusatz von 
Azofarbstoffen

Sin colorantes  
azoicos añadidos

Sem corantes  
azóicos adicionados

3 I prodotti che pre-
sentano questa icona 
sono resistenti alla 
condensa.

Products with this 
icon are resistant to 
condensation.

Les produits qui prés-
entent cette icône 
sont résistants à la 
condensation.

Produkte mit diesem 
Symbol sind konden-
sationsfest.

Los productos que 
presentan este símb-
olo, son resistentes a 
la condensación.

Os produtos com 
este ícone são resi-
stentes à conden-
sação.

S I prodotti che pre-
sentano il simbolo 
S sono in mate-
riale atto al contatto 
alimenti, non edibile.

Products with the 
S symbol are in 
food safe material, not 
edible.

Les produits qui 
présentent le symbole 
S sont fabriqués 
avec un matériau apte 
au contact alimentaire, 
non comestible.

Die mit dem Symbol 
S gekennzeich-
neten Produkte sind 
aus lebensmitteltaug-
lichem Material, nicht 
essbar.

Los productos que 
tienen el símbolo 
S están hechos de 
material apto para el 
contacto con alimen-
tos, no comestibles.

Os produtos com o 
símbolo S são 
produzidos com ma-
terial apropriado para 
entrar em contato com 
alimentos, não
são comestíveis.

O Isolare la base del 
soggetto con pellicola 
alimentare prima di 
posizionarlo sulla 
superficie della torta.

Isolate the base of 
the subject with food 
film before placing on 
the cake or dessert.

Isoler la base du 
sujet avec un film 
alimentaire avant de 
le positionner sur la 
surface du gâteau.

Die Basis der Figur 
mit Lebensmittelfolie 
abdecken, bevor sie 
auf der Torte posi-
tioniert wird.

Aísle la base de 
la figura con film 
transparente antes 
de colocarlo en la 
superficie del pastel.

Isolar a base do 
modelo com película 
alimentar antes de o 
posicionar na superfí-
cie do bolo.



Italiano English Français Deutsch Español Português
Termoformati 
da riempire

Empty moulds, 
to be filled

Thermoformés
à remplir

Schoko-Formen zum 
Ausfüllen

Moldes termoformados 
para rellenar

Moldes para
preencher

Cioccolato fondente
Cacao min. 60%

Dark chocolate
Cocoa min. 60% 

Chocolat noir
Cacao min. 60%

Bitterschokolade
Kakao min. 60%

Chocolate negro
Cacao min. 60%

Chocolate preto
Cacau min 60%

Cioccolato al latte Milk chocolate Chocolat au lait Milchschokolade Chocolate con leche Chocolate de leite
Cioccolato bianco White chocolate Chocolat blanc Weiße Schokolade Chocolate blanco Chocolate branco

BC Base burro di  
cacao colorato

Coloured cocoa  
butter based

À base de beurre  
de cacao coloré

Bunte  
Kakaobutter

Base de manteca de 
cacao coloreada

Base de manteiga  
de cacau colorida

BS Biscotto Biscuit/cookie Biscuit Keks Galleta Biscoito

CC Cioccolato Chocolate Chocolat Schokolade Chocolate Chocolate

CT Carta/Cartone Paper/Carton Papier/Carton Papier/Karton Papel/Cartón Papel/Cartão

GE Gélée Jelly Gelée Gelatine Gelatina Gelatina

PF Prodotto da forno Bakery wares Produit cuit au four Backwaren Productos para 
hornear

Produtos cozidos  
no forno

PL Plastica Plastic Plastique Plastik Plástico Plástico

PT Pastigliaggio Gum-paste Pastillage Tragant Pasta adragante Pastilhagem

VT Vetro Glass Verre Glas Vidrio Vidro

WF Cialda Wafer Azyme Oblate Oblea Obreia

ZU Zucchero Sugar Sucre Zucker Azúcar Açúcar

ABBREVIAZIONI MATERIALI
Abbreviations of materials | Abréviations des matériels | Materialabkürzungen | Abreviaciones de los materiales | Abreviações dos Materiais

SIMBOLI E ABBREVIAZIONI
Symbols and abbreviations | Symboles et abréviations | Symbole und Abkürzungen | Símbolos y abreviaciones | Símbolos e abreviações

In barattolo | In pot
En boîte | In Dosen
En bote | Em frasco

Con display | With Display-box
Avec présentoir exposition | Mit Aufstell 
Verpackung | Con display | Com display

In scatola finestrata | Packed in window box
Emballé en boîte fenêtre | Verpackt in Box mit Sichtfenster
En caja con ventana | Em caixa com janela

In sacchetto trasparente | In transparent bag  
En sachet transparent | In durchsichtige Tüte   
En bolsa transparente | Em bolsa transparente

Pasta di zucchero | Sugar paste
Pâte à sucre | Fondant
Pasta de azúcar | Pasta de açúcar

In blister appendibile | In blister pack with hanging slot
En blister suspendu | In Verpackung zum Aufhängen
En blister colgante | Em blister de pendurar

Ove non specificato, non sono previste confezioni assortite | If not specified, assorted boxes are not available | Si cela n’est pas spécifié, les assortiments ne sont pas prévus | Wo nichts angegeben ist,  
sind keine Sortimente vorgesehen | Donde no esté especificado, no está prevista la caja surtida | Quando não estiver especificado é porque não está disponível na versão sortida

COLORI
Colours | Couleurs | Farben | Colores | Cores

Italiano English Français Deutsch Español Português

A Assortito
(col./conf.)

Assorted
(col./box)

Assorti
(coul./Bte.)

Sortiert
(Farbe/Verp.)

Surtido
(col./caja)

Sortido
(cor./caixa)

B Rosa - Femmina Pink - Female Rose - Fille Rosa - Mädchen Rosa - Niña Rosa - menina
C Celeste - Maschio Light-blue - Male Bleu ciel - Garçon Hellblau - Junge Celeste - Niño Azul - menino
D Rosso Red Rouge Rot Rojo Vermelho
E Giallo Yellow Jaune Gelb Amarillo Amarelo
I Oro Gold Or Gold Oro Dourado
L Verde Green Vert Grün Verde Verde
N Marrone Brown Marron Braun Marrón Castanho
Q Arancione Orange Orange Orange Naranja Laranja
V Lilla/viola Lilac/violet Lilas/violet Lila/Violett Lila/violeta Lilás/violeta
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